
Ve
rla

gs
po

st
am

t A
-6

60
0 

R
eu

tte
 • 

P.
 b

. b
. •

 0
3Z

03
53

28
 M

 • 
U

nz
us

te
llb

ar
e 

Ex
em

pl
ar

e 
zu

rü
ck

 a
n:

 H
ut

er
 &

 K
lim

es
ch

 G
m

bH
, M

üh
le

r S
tra

ße
 1

2 
/ 7

, A
-6

60
0 

R
eu

tte
 

Ti
te

lfo
to

: P
an

or
am

ah
ot

el
 O

be
rjo

ch
 / 

w
w

w.
hu

be
r-f

ot
og

ra
fie

.a
t

Dezember • Jänner • Februar 2023/24 • Nr. 81 • 21. Jahrgang

Lerch Genusswelten
mit enormer
Urlaubsvielfalt
und Fokus auf
Regionalität
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ie Genusswelten der Familien Lerch-
Zwicker können damit wahrlich je-
den Urlaubswunsch abdecken. 
Eines bleibt in allen unterschiedli-
chen Betrieben jedoch gleich: Die 
Passion für Genuss und den zufrie-
denen Gast. Thomas Lerch erklärt 
seine Firmenphilosophie wie folgt: 
„Genuss umfasst nicht nur Essen 
und Trinken, sondern auch Well-
ness oder eine gute Massage. Ge-
nuss ist das Um und Auf für schö-

ne Urlaubstage.“ Und präzisiert die 
Vorteile der Vielfältigkeit seiner 
Hotelgruppe: „Bei uns findet jeder 
seinen Platz nach individuellen Be-
dürfnissen – und bei uns findet je-
der eine hervorragende Qualität in 
einem legeren Umfeld. Unser Leit-
spruch lautet: ‚Hier pass ich hin!‘ – 
dieses Motto leben wir. Dank unse-
rer unterschiedlichen Betriebsarten 
kann jeder Urlaubswunsch erfüllt 
werden. Vom Parkhotel mit Ther-

menzugang in Biberach über das 
weltoffene Lifestylehotel Weitblick
in Marktoberdorf, unser alpines 
Wellness-Flaggschiff Panorama-
hotel Oberjoch, das Hotel Sommer
am Forggensee in Füssen, das neue 
Smart Mountain Hotel BergBuddies 
in Oberjoch, den Campingplatz in 
Schwangau, die Alpin Lodges samt 
Ski-in & Ski-out an der Skipiste 
in Oberjoch bis zu den Alpin Cha-
lets als Hideaways in Oberjoch mit 

Die familiär geführten Lerch Genusswelten mit mehr als 600 Mitarbeitenden und Hotels im Allgäu und 
Oberschwaben haben ihren Namen zum Programm gemacht. Seit dem Jahr 1987 leiten Thomas und 
Angela Lerch mit Herzblut und unternehmerischem Geschick – und längst mit tatkräftiger Unterstützung 
ihrer Kinder – das touristische Vorzeigeunternehmen und bieten ihren Gästen nachhaltigen Genuss 
in allen Facetten. Zu den Betrieben zählen das Parkhotel Jordanbad in Biberach, das 2012 erbaute 
Panoramahotel Oberjoch, die 2017 eröffneten Alpin Chalets und die 2019 eröffneten Alpin Lodges in 
Oberjoch, das 2018 fertiggestellte Hotel Das Weitblick Allgäu in Marktoberdorf, das 2021 übernommene 
Hotel Sommer in Füssen sowie der heuer übernommene 5-Sterne-Campingplatz Brunnen in Schwangau. 
Jüngster Streich ist das neue Smart Mountain Hotel BergBuddies in Oberjoch, das seit August 2023 
alpines Lebensgefühl verkörpert.

d

Lerch Genusswelten – acht Tourismusbetriebe 
maßgeschneidert für wirklich jeden Gästewunsch

Die Dachmarke Lerch Genusswelten umfasst fünf Hotels, ein Chaletdorf, neun Ferienwohnungen und einen Camping-
platz – alles liebevoll geführt unter der Obhut der Familien Lerch, Zwicker und Hasieber sowie ihren Mitarbeitenden.
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hochwertigster Ausstattung. Eine 
derartige Angebotsvielfalt in einem 
durch und durch familiengeführten 
Unternehmen gibt es selten.“

| Hoher Qualitätsanspruch und 
regionale Partner | In sämtlichen 
Betrieben wird höchster Wert auf 
Qualität und regionale Lieferanten 
gelegt. Mit vielen Partnerfirmen 
gehen die Geschäftsbeziehungen 
bereits über Jahrzehnte. Darüber 
hinaus bemüht man sich, wo immer 
das möglich ist, nur mit Lieferanten 
zusammenzuarbeiten, welche fami-
liengeführt sind. Der Gast kann al-
so auf eine ursprüngliche Qualität 
vertrauen. Auch in puncto Nach-
haltigkeit wollen die Lerch Genuss-
welten vorangehen und bis 2030 
klimaneutral werden. Schon jetzt 
setzt man auf Alternativenergien 

und kurze Wege beim Transport. 
Thomas Lerch ist sich sicher, dass 
diese Themen in Zukunft noch viel 
größere Rollen einnehmen werden: 
„Der Gast will auch in Zukunft den 
gesamten Luxus genießen, aber er 
will das Gefühl und die Gewissheit 
haben, dass er keine Ressourcen un-
nötig verbraucht. Energieautarke 
Pools werden ganz wichtig, ebenso 
Regionalität der Produzenten und 
die Art der Stromgewinnung. Wir 
stellen das auf unseren Genusswän-
den in jedem Betrieb dar, indem alle 
unsere Lieferanten persönlich vor-
gestellt werden. Es freut mich wirk-
lich sehr, dass dies unsere Gäste im-
mer mehr zu schätzen wissen.“

| Voller Einsatz für Gäste und 
Mitarbeiter | Seit jeher steht der 
Mensch in den Lerch Genusswelten 

im Mittelpunkt – egal, ob Gast oder 
Mitarbeiter. Nicht weniger als 600 
Menschen arbeiten in den Lerch 
Genusswelten. Und jeder wird als 
gleich wichtig geschätzt. Umfang-
reiche Benefits, innovative Ausbil-
dungsprogramme und ein wahr-
lich familiäres Umfeld garantieren 
Lehrlingen und Angestellten größt-
mögliche Vorteile. 

Für ihren innovativen Weg in 
Sachen Ausbildung erhielt die Ho-
telgruppe nun eine Auszeichnung 
von höchster Stelle: Sie ergatterte 
den begehrten „Ausbildungs-Ass“-
Preis 2023, der vom Bundesminis-
terium für Wirtschaft und Klima-
schutz vergeben wird. Die Lerch 
Genusswelten dürfen sich nun of-
fiziell Deutschlands bester Aus-
bildungsbetrieb in der Kategorie 
Dienstleistungen nennen!



ei den Lerch Genusswelten treffen 
Auszubildende aus aller Welt aufei-
nander – aus Marokko, Ungarn, In-
donesien, Tadschikistan, Nicaragua, 
Afghanistan, Kroatien, Griechen-
land, Usbekistan, Madagaskar und 
Deutschland. Der Ausbildungspro-
zess ist ebenso vielfältig und umfasst 
neben Mentoring und Team-Events 
auch Seminare zur Persönlichkeits-
entwicklung. 

Um die Abbruch-Quote gering zu 
halten, dürfen interessierte junge 
Menschen im Betrieb zunächst ein 
Praktikum absolvieren. Die durch-
schnittliche Übernahmequote der 
Azubis nach Abschluss der Ausbil-
dung liegt bei über 80 Prozent! 

Julia Zwicker, Geschäftsführe-
rin im 4-Sterne-Superior Panorama-
hotel Oberjoch sagte anlässlich der 

Wahl zu Deutschlands bestem Aus-
bildungsbetrieb: „Wir sind mega-
stolz, diesen tollen Preis erhalten zu 
haben! Ausbildung ist Zukunft – und 
dafür stehen wir!“ 

Der Mittelstandsbeauftragte der 
Bundesregierung und Parlamenta-
rische Staatssekretär beim Bundes-
minister für Wirtschaft und Klima-
schutz, Michael Kellner, würdigte 
die ausgezeichneten Unternehmen: 
„Zur Bewältigung des Fachkräftebe-
darfs in Deutschland sind viele Stell-
schrauben zu drehen, die Ausbil-
dung aber bleibt der zentrale Hebel, 
um die Fachkräfte von morgen zu 
gewinnen.“

Die diesjährigen Preisträger 
des „Ausbildungs-Ass“ zeigen ein-
drucksvoll, wie junge Menschen 
durch moderne Ausbildungskon-

zepte abgeholt, in den Ausbildungs- 
und Arbeitsmarkt integriert und 
fit für eine immer enger vernetzte 
Arbeitswelt gemacht werden kön-
nen.  

Der Fachkräftemangel infolge 
des demografischen Wandels zählt 
zu den größten Herausforderungen 
für Unternehmen. Junge Menschen 
müssen für die Berufsausbildung 
begeistert werden. Bei der Ent-
scheidung für eine duale Berufsaus-
bildung ist der Generation Z dabei 
neben finanziellen Anreizen eine 
moderne Ausrichtung der Lehr- und 
Lernkonzepte am wichtigsten. 

Das ist das Ergebnis einer re-
präsentativen Befragung der Wirt-
schaftsjunioren Deutschland (WJD) 
unter jungen Menschen im Alter 
von 15 bis 25 Jahren, die anlässlich 

Urlaubswelten zum Wohlfühlen für Gäste und Mitarbeitende: Die Lerch Genusswelten sind bester 
Ausbildungsbetrieb Deutschlands 2023! Mit dem begehrten Preis des Bundesministeriums für Wirtschaft 
und Klimaschutz werden die besten Ausbildungskonzepte des Landes für ihren Einsatz gegen den 
Fachkräftemangel in Deutschland geehrt. Die Lerch Genusswelten konnten die Auszeichnung zum 
„Ausbildungs-Ass 2023“ in der Kategorie Industrie, Handel und Dienstleistung am 6. November 2023 in 
Berlin entgegennehmen. Die Experten-Jury war besonders vom kreativen Ausbildungskonzept angetan.

b

Lerch Genusswelten vom Wirtschaftsministerium zum 
besten Ausbildungsbetrieb Deutschlands 2023 gekürt

Mit dem „Ausbildungs-Ass“ werden jedes Jahr die besten und modernsten Ausbildungskonzepte Deutschlands prämiert. Die 
Lerch Genusswelten gewannen heuer den 1. Platz! Bei der Preisverleihung in Berlin: (v. li.): Nadine Lämmermeyer, stv. Personal-
leiterin, Julia Zwicker, Geschäftsführerin Panoramahotel Oberjoch, und Leon Egbert, Personalleiter Lerch Genusswelten.
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der Preisverleihung zum „Ausbil-
dungs-Ass“ in Berlin erstmals prä-
sentiert wurde. Zugleich zeigen die 
Studienergebnisse, dass die Dis-
krepanz zwischen der Erwartungs-
haltung einerseits und der erleb-
ten Realität durch Auszubildende 
andererseits gerade beim Wunsch 
nach einer modernen Ausrichtung 
der Ausbildung besonders hoch ist. 
Insbesondere für Unternehmen, 
die nicht mit einem hohen Gehalt 
punkten können, wird es daher im-
mer wichtiger, moderne Lehrkon-
zepte zu etablieren, um bei der Ge-
neration Z zu punkten.  

Das „Ausbildungs-Ass“ steht 
unter der Schirmherrschaft des 
Bundesministeriums für Wirtschaft 
und Klimaschutz. Verliehen wird 
der Preis von den Wirtschaftsjunio-
ren Deutschland, gemeinsam mit 
der INTER Versicherungsgruppe, 
den Junioren des Handwerks und 
dem handwerk magazin. Der Preis 
kürt jedes Jahr die kreativsten Aus-
bildungskonzepte der Bundesrepu-
blik und ist mit insgesamt 15.000 
Euro dotiert.

Julia Zwicker sieht sich mit der 
Auszeichnung im eingeschlagenen 
Weg bestätigt: „Bei uns finden Aus-

zubildende nicht nur einen Platz, 
um zu lernen, sondern einen Ort, an 
dem sie das Gefühl haben ‚Hier pass 
ich hin!‘ und wo sie ganz sie selbst 
sein können.“

Pascal Woerlé, Direktor im Pa-
noramahotel Oberjoch: „Unser Ziel 
ist es, mit unserem Ausbildungs-
konzept in den Lerch Genusswelten 
ein Stück dazu beizutragen, die Zu-
kunft der Hotellerie zu sichern.“

Die Lerch Genusswelten – ein 
durch und durch gastlicher Fami-
lienbetrieb, wo sich nicht nur Gäs-
te, sondern auch Mitarbeitende 
perfekt aufgehoben fühlen!



Das Parkhotel Jordanbad glänzt mit malerischer Lage im Grünen, vielfältiger Kulinarik, maßgeschneiderten Tagungs-, Event- und 
Feierangeboten und vor allem ganz viel Wellness & Bäderwelten auf 9000 m2 dank inkludiertem Zutritt zur Therme Jordanbad. 
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hermenurlaub für Genießer auf 
den Spuren von Sebastian Kneipp 
und erfolgreicher Businessauf-
enthalt der entspannten Art – das 
4-Sterne-Hotel Parkhotel Jordanbad
in Biberach bietet beides seit zwei 
Jahrzehnten. 2023 konnte das von 
den Lerch Genusswelten geführ-
te Haus sein 20-jähriges Jubiläum 
feiern. Unter der Leitung des Ge-
schäftsführers Thomas Lerch, zu-
sammen mit seiner Frau Angela
Lerch, verbindet das Refugium den 
gehobenen 4-Sterne-Standard mit 
oberschwäbischer Gastlichkeit. 

Wellness wird hier nicht nur 
im hoteleigenen ParkSPA mit Mas-
sagen oder Anwendungen großge-
schrieben, viel mehr ist auch die 
Mitbenützung der mittels Bademan-
telgang verbundenen Therme Jor-
danbad inklusive. Dort treffen die 
Gäste auf 35 Grad Celsius warmes 
Thermalwasser aus 1000 Metern 
Tiefe sowie eine riesige Sauna- und 
Badewelt samt Thermalbad, Solebad 

und Familienbad auf nicht weniger 
als 9000 m2 Fläche.

Seine wichtigsten Wurzeln fin-
det das Jordanbad 1889 mit der „Ers-
ten ärztlich geleiteten Kneipp’schen 
Kuranstalt“, die später mehrmals 
von Pfarrer Kneipp besucht und ge-
lobt wurde. Auch heute noch er-
leben die Gäste eine Symbiose aus 
Wohlfühl- und Wassererlebnissen, 
das ganzheitliche Kneipp- und Ge-
sundheitsprogramm und die Rück-
besinnung auf die wichtigen Dinge 
und Werte des Lebens.

Die wechselvolle Geschichte des 
Hauses reicht bis ins Jahr 1290 zu-
rück. Schon seit dieser Zeit diente es 
als Mineralbad, Spital und Schwes-
ternhaus. Im damaligen „Wasacher 
Hof“ flanierten, kurierten und di-
nierten einst inkognito Kirchenfürs-
ten, Kaiser, Könige, Adelige, Künst-
ler, Weltbürger und Filmstars.

Das Parkhotel Jordanbad und 
die angeschlossene Therme wurden 
vor der Neueröffnung am 29. August 

2003 als Kuranstalt genutzt. Hier 
wurde bereits renoviert und saniert. 
Im Anschluss folgte eine zusätzliche 
kulinarische Alternative zum Park-
restaurant: 2007 öffnete das Restau-
rant Feuerstein, das Steaks & Fisch 
vom Lavasteingrill serviert. Im Hin-
blick auf die Erweiterung des Park-
hotel Jordanbad im Jahre 2010 um 
das Haus Valentin eröffnete bereits 
im Herbst 2009 der neue Anbau des 
Restaurants, das Gartenzimmer mit 
Blick in den Jordanpark.

2017 fand der bisher größte Um-
bau mit umfassender Sanierung des 
Thermen- und Businesshotels statt. 
Das Hauptgebäude samt Veranstal-
tungsbereich und Zimmern wurde 
komplett neugestaltet.

Das Hoteljubiläum des Parkho-
tel Jordanbad beweist, dass Unter-
nehmergeist und Qualität in guten, 
aber auch in schweren Zeiten mit 
einer engen Gästebindung und wirt-
schaftlichem Erfolg honoriert wird.

www.jordanbad-parkhotel.de

t
20 Jahre entspannte Gastlichkeit im Parkhotel Jordanbad
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uf 760 Metern Seehöhe in Markt-
oberdorf eröffneten im August 2018 
die Lerch Genusswelten ein beson-
ders 4-Sterne-Hotel. Das Weitblick 
Allgäu bietet 98 Zimmer und Sui-
ten, vielfältige Kulinarik, perfekte 
Tagungs- und Feiermöglichkeiten 
sowie 2000 m2 Wellnesslandschaft – 
und dies an einem speziellen unver-
bauten Ort auf der grünen Wiese, wo 
der Blick schier unendlich schweift. 
Regionale Einflüsse treffen hier auf 
internationale Inspirationen. 

Den versprochenen Weitblick 
bieten neben den Zimmern auch die 
Restaurants Weitblick sowie Fräu-
lein Lecker grillt mit bodentiefen 
Fenstern und Alpenpanorama, die 
Sky Bar sowie der multifunktiona-
le Tagungs- und Veranstaltungsbe-
reich – perfekt für Firmentagungen, 
Feiern und unvergessliche Hochzei-
ten im Allgäuer Chic. Highlight ist 

hier der unvergleichliche Feststadl 
Allgäu samt Showküche.

Der 2000 m2 große Hot SPA mit 
Saunalandschaft, Themen-Ruheräu-
men, vielfältigen Massageangebo-
ten und Außenpool holt ebenfalls 
das „Außen ins Innen“ und nimmt 
die Wellnessgäste mit auf eine tren-
dig designte Weltreise. Day Spa oder 
After work Spa werden ebenfalls an-
geboten. Lust auf Yoga, Qi Gong, 
Wandern oder Radfahren? Ein wö-
chentlich wechselndes Aktivpro-
gramm ist ein weiterer Fixpunkt.

Das Weitblick Allgäu ist ein Ho-
tel in einzigartiger Lage – genuss- 
und wellnessaffine Reisende an-
sprechend. Zugleich sind Größe 
und technische Ausstattung prä-
destiniert für Firmen- und Grup-
penbuchungen. Diese Verschmel-
zung von Individualismus, Komfort 
und Funktionalität zieht sich, wie 
der Alpenblick und das stylische De-
sign, durch alle Bereiche. So ist das 
Raumkonzept der 98 Zimmer und 
Suiten auf praktischen Komfort aus-
gelegt, der mit maßgeschneiderten 
Serviceleistungen ergänzt werden 
kann. Da sind ein heller Arbeitsplatz 
und schnelles WLAN ebenso selbst-
verständlich wie komfortable Bä-
der, Balkon mit Weitblick und reich-
lich Raum für die Entspannung. Das 
Design spielt auch hier stimmungs-

voll mit dem Thema „Weitblick in 
die Welt“ und versprüht, dank loka-
ler Einflüsse, alpine Gemütlichkeit.

Neben dem modernen, offen ge-
stalteten Hot SPA mit Außenpool 
und Fitnesszentrum gilt auch der 
Gastronomie des Hauses ein beson-
deres Augenmerk – ganz wie es sich 
für die Lerch Genusswelten gehört! 

Zwei Restaurants und eine Sky 
Bar mit Dachterrasse verwöhnen 
die Gäste mit Lerch’schen Finessen. 
Die Ausrichtung der Küche ist zum 
einen international, mit Blick in die 
Welt, zum anderen stark lokal ver-
ortet, wobei regional erzeugten Pro-
dukten konsequent der Vorzug ge-
geben wird. Legendär: Der Brunch 
am Sonntag, auch für externe Gäste. 

Passend hierzu wird im Weit-
blick ein „Grüner Lebensstil“ ge-
pflegt, denn weitsichtiges Handeln 
bezieht, getreu der Lerch-Genuss-
philosophie, auch den schonenden 
Umgang mit Ressourcen ein: Strom 
wird aus alternativen Quellen be-
zogen, Programme zur Müllvermei-
dung werden eingesetzt und Gäs-
te, die ihr Auto gerne stehen lassen, 
können auf E-Bikes zurückgreifen.

Zubuchbare Extras, wie ein ro-
mantisches Hochzeitspackage oder 
Vespa- Verleih, machen das Urlaubs-
erlebnis perfekt. Lifestyle pur! 

www.weitblick-allgaeu.de

aLifestyle mit Weitblick ins Allgäu und in die weite Welt

Das Weitblick Allgäu vereint 4-Sterne-Komfort mit Lifestyle, Design, feinster Kulinarik, Wellness und Wohnkomfort. Dazu 
gibt’s mit dem Feststadl Allgäu sowie modernen Seminarräumen die perfekten Locations für Hochzeiten, Feiern und Tagungen.
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it ihren niedrigen Dächern schmie-
gen sich die im Jahr 2017 von den 
Lerch Genusswelten in Oberjoch er-
öffneten 14 luxuriösen Alpin Cha-
lets an den Hochsattel des auf bis zu 
1200 Metern Seehöhe höchstgele-
genen Bergdorfs Deutschlands. Die 
umliegenden Allgäugipfel scheinen 
diese Schmuckstücke traditionel-
ler alpenländischer Baukunst regel-
recht zu behüten.

Romantiker und Alpinbegeis-
terte, Paare, Jungfamilien oder klei-
ne Freundesgruppen erwartet hier 
Zeit für das Wesentliche gepaart mit 
dem perfekten Service von A wie 
„Ankunft“ bis Z wie „Zwölfhundert 
NN“, dem zugehörigen Restaurant. 
Wünsche, von denen man nicht 
ahnte, dass man sie hatte, erfüllen 
sich wie von Zauberhand. Dieses be-
sondere Umsorgtsein ist hier selbst-
verständlich inklusive.

In atemberaubender Kulisse in 
Bad Hindelang – Oberjoch zwischen 
dem Panoramahotel und dem Berg-
dorf sowie in unmittelbarer Nähe 
der Bergbahnen können in den Al-
pin Chalets die Gäste, ob allein, Paa-
re oder zu viert mit lieben Freunden, 
die gute Luft, alpine Landschaft, 
eine wohltuende Atmosphäre und 
die Vorzüge des exklusiven Ghost 
Service in allen Facetten genießen.

Urlaub pur – dank dem beque-
men Ghost Service muss sich der 
Gast um nichts mehr selbst küm-
mern: Das Gepäck steht bereits wie 
durch Zauberhand im Chalet, fürs 
Auto ist ein Tiefgaragenplatz reser-
viert, der Kühlschrank ist mit Köst-
lichkeiten aus dem Allgäu gefüllt 
und die Vesperplatte als Stärkung 
nach der anstrengenden Anreise 
steht schon bereit. Im offenen Ka-
min knistert das Feuer und das Ent-
spannungsbad ist eingelassen …

Einen Moment innehalten, um 
alles zu erfassen: die Liebe zum De-
tail, die natürlichen Materialien und 
handgewebten Bauernleinen. In je-
dem Raum wird das Spiel von purem 
Luxus und Behaglichkeit deutlich.

Materialien wie Altholz, Natur-
stein und weiches Leder überzeu-
gen und lassen an der Verbunden-
heit zur Natur nicht zweifeln.

Die Wellness-Bäder mit frei ste-
hender Wanne, privater Sauna und 
Blick in die freie Natur, die gemüt-
lichen Schlafräume und Sofas im 
Wohnbereich und der Weinschrank 
begeistern selbst Anspruchsvolle. 
Zudem befindet sich in jedem Cha-
let eine mit technischen Raffinessen 
ausgestattete Küche.

Im Außenbereich laden die Ter-
rasse mit Hot Pot und Sonnenlie-

gen sowie der idyllische Garten zum 
Entspannen ein. Direkt am Weiher 
gelegen ist hier genau der richtige 
Platz, um den perfekten Urlaub zu 
genießen.

Auch mit einem kulinarischen 
Highlight wartet das Chaletdorf auf: 
das Steakrestaurant Zwölfhundert 
NN samt Frontcooking-Bereich und 
offenem Feuer. Hier finden die Gäste 
eine familiäre Atmosphäre vor und 
können direkt mit den Köchen ins 
Gespräch kommen.

Inklusive ist das private Früh-
stück im Chalet / auf der Terrasse 
oder wahlweise das Feinschmecker-
Frühstücksbuffet im Panoramahotel 
– ebenso dort der Mittags-Lunch so-
wie das Kuchenbuffet. 

Noch mehr kulinarische Ab-
wechslung bietet das Panoramares-
taurant im Hotel oder beispielswei-
se auch die Meckatzer Sportalp in 
der Nähe.

Selbstverständlich inklusive ist 
auch Entspannung pur im 3000 m2 
großen Alpin-Spa des Panoramaho-
tels – samt fünf Saunen, fünf Ruhe-
räumen sowie Innen- und Außen-
pool. Diese Wohlfühlwelt ist auch 
am Anreise- und Abreisetag ganz-
tägig nutzbar – für maximale Erho-
lung in den Alpin Chalets.

www.alpin-chalets.de

mLuxuriöse Alpin Chalets – Zweisamkeit pur im Allgäu

Die Alpin Chalets als luxuriöse Rückzugsorte für romantische Zweisamkeit, private Wellness und kulinari-
sche Genüsse inmitten der herrlichen Bergwelt von Oberjoch, dem höchstgelegenen Bergdorf Deutschlands.
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Die hochwertig ausgestatteten Ferienwohnungen 
für Paare, Familien oder kleine Gruppen bieten viel 
Freiraum, teilweise private Wellness, jede Menge zu-
buchbare Extras und sind die ideale Ausgangsbasis für 
alpine Erlebnisse & Aktivitäten das ganze Jahr über –
Ski-in & Ski-out sowie die Nutzung des 3000 m2 gro-
ßen Alpin-Spa im Panoramahotel Oberjoch inklusive.

WellHotel
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ie Alpin Lodges der Lerch Genuss-
welten direkt an der Iseler Piste 
in Oberjoch beherbergen neun lu-
xuriöse Ferienwohnungen in ver-
schiedenen Größen für einen unge-
zwungenen Aktiv-Urlaub für Paare, 
Familien oder kleine Freundesgrup-
pen (bis zu sechs Personen). 

Ausgestattet sind sie mit edlen 
Holzböden, hochwertigen Möbeln 
sowie Wohnküchen und teilweise 
privater Sauna und Kamin. Attrak-
tive Inklusivleistungen und zubuch-
bare Extras bieten höchstmöglichen 
Komfort und Freiraum. 

Selbst kochen oder essen gehen, 
früh aufstehen oder lange schlafen, 
Wellness in den eigenen vier Wän-
den oder im Panoramahotel Ober-

joch direkt nebenan – in den Alpin 
Lodges ist genau diese maximale 
Unabhängigkeit garantiert. 

So können die Bewohner der 
Lodges auch den 3000 m2 großen 
Alpin-Spa des benachbarten Pano-
ramahotels samt Saunen, Ruheräu-
men, Innen- und Außenpool nach 
Lust und Laune mitbenützen. Am 
Anreise- als auch Abreisetag ist die-
ser ganztägig nutzbar! Der Mittags-
Lunch an der Bar Freiluft oder im 
Spa-Bistro sowie Kuchenbuffet sind 
hier ebenfalls inklusive. Beim um-
fangreichen Sport- und Aktivpro-
gramm lassen sich Fitness und das 
Wohlbefinden steigern. 

Wer möchte, kann das Frühstück 
selbst zubereiten, sich einen Früh-

stückskorb befüllt mit regionalen 
Produkten in die Lodge liefern las-
sen oder im benachbarten Panora-
mahotel das Vital-Frühstücksbuffet 
dazubuchen.

Ein weiterer Pluspunkt: Auf-
grund der Höhenlage ist Oberjoch 
– seines Zeichens höchstgelegenes 
Bergdorf Deutschlands – pollen- 
und milbenfrei. Perfekte Erholung 
also auch für Allergiker! 

Die Traumlage direkt im Ski-, 
Rad-, Mountainbike- und Wander-
gebiet – inklusive Ski-in & Ski-out 
sowie beste Aussichten auf die All-
gäuer Bergwelt – gibt es als unbe-
zahlbare Extras dazu. Gästeherz, 
was willst du mehr! 

www.alpin-lodges.de

d
Alpin Lodges – Wellness-Apartments direkt an der Piste
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as 4-Sterne-Hotel Sommer ist das 
ideale Basislager für Aktive, Genie-
ßer, Kulturinteressierte und Well-
nessliebhaber. Inmitten der Natur 
und direkt am Forggensee im All-
gäuer Königswinkel in Füssen gele-
gen, können die Gäste aus unzäh-
ligen Freizeitangeboten wählen. 
Für Kulturliebhaber liegt das Fest-
spielhaus als perfekte Location für 
Musicals und Konzerte in unmit-
telbarer Nähe und die weltberühm-
ten Königsschlösser in Schwangau 
sind nur wenige Autominuten ent-
fernt. Einem königlich-entspann-
ten Urlaub steht also nichts mehr 
im Wege.

Wer viel unternimmt, braucht 
auch viel Erholung, diese kommt 
im Hotel Sommer natürlich nicht zu 

kurz. Ein Wellness- und Spa-Bereich 
mit Saunen, Dampfbädern, Ruhe-
räumen, Hallenbad und Freibad lädt 
zum Relaxen ein, im Obergeschoss 
werden dazu vielfältige Massagen 
und Beautytreatments angeboten. 

Ein absolutes Highlight stellt die 
Panoramasauna mit Rundblick auf 
den Forggensee dar. Im Sommer le-
gen die Boote der Seeschifffahrt di-
rekt davor an. Ein einmaliges Erleb-
nis für alle Sinne!

Sehr viel Wert legen Gastgeber 
Philipp Zwicker und Hoteldirektor 
Lukas Böhle auch auf das Thema Ge-
nuss. In verschiedenen Restaurants, 
Stuben und auf der Panoramater-
rasse mit umwerfendem Bergblick 
werden wahre Köstlichkeiten kre-
denzt, die Wine Lounge bietet einen 

stylisch-gemütlichen Rahmen für 
gesellige Stunden. Der große Wein-
dispenser steht den Gästen rund um 
die Uhr zur Verfügung und bietet 
auf Knopfdruck Weinerlebnisse der 
besonderen Art. 

Für aktive und sportbegeister-
te Gäste ist das Wellnesshotel eben-
falls das ideale Basecamp: Bike- und 
E-Bike- Verleih samt Servicestation 
im Haus, unzählige Wanderrouten, 
kristallklare Badeseen und Berger-
lebnisse in unmittelbarer Nähe im 
Allgäu sowie im benachbarten Ti-
rol, im Winter die Langlaufloipe vor 
der Haustür und bekannte Skigebie-
te innerhalb weniger Autominuten 
erreichbar – die Palette der Urlaubs-
freuden scheint schier grenzenlos. 

www.hotel-sommer.de

d
Hotel Sommer – das vielseitige Wellnesshotel am See
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Genuss, Wellness, Natur und Kultur vereint das 4-Sterne-Hotel Sommer am 
Forggensee, neben dem Bootsanlegeplatz und im Winter direkt an der Loipe. 
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er Campingplatz Brunnen in 
Schwangau gehört seit 2023 zum 
Portfolio der Lerch Genusswelten 
und bietet wahrlich alles für unbe-
schwerte Urlaubstage. In Bestlage, 
direkt am Forggensee und in Nähe 
der weltberühmten Schlösser Neu-
schwanstein und Hohenschwangau 
gelegen, können Pärchen, Familien 
und Gruppen aus dem Vollen schöp-
fen: vom eigenen Restaurant, über 
den Shop, verschiedene Spielplät-
ze bis hin zur Relax-Alm mit vielen 
Wellness-Attraktionen.

Der 5-Sterne-Campingplatz hat 

nicht nur 365 Tage im Jahr geöff-
net, sondern punktet auch mit einer 
außergewöhnlichen Infrastruktur. 
Neben 298 Stellplätzen garantieren 
die Betreiber Isabell Lerch und Ju-
lian Hasieber genügend Platz und 
unzählige außergewöhnliche Ecken 
und Wohlfühlorte. 

Kinder und Jugendliche finden 
ein wahres Paradies vor: Im Spiel-
stadl ist Indoor-Spaß garantiert, 
outdoor punktet der Kinderspiel-
platz mit einer perfekten Lage und 
breiter Ausstattung. Daneben ste-
hen Plätze für Streetball, Basketball, 

Beachvolleyball und zum Bolzen be-
reit. Ein kleiner Streichelzoo mit 
Schafen darf ebenfalls nicht fehlen. 

In der kälteren Jahreszeit oder 
wenn das Wetter nicht so mitspielt, 
können die Camping-Brunnen-Gäs-
te in der Relax-Alm mit Finnischer 
Sauna, Bio-Sauna, Dampfbad, Ru-
heraum mit Kamin, Erlebnisdusche 
und Trinkbrunnen entspannen. Ein 
Höhepunkt: Chillen im Panorama-
Whirlpool mit herrlichen Ausbli-
cken in die Bergwelt oder den Ster-
nenhimmel. Einfach himmlisch!

www.camping-brunnen.de

d
5-Sterne-Campingurlaub mit dem Forggensee als Nachbarn
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Camping Brunnen hat 365 Tage im Jahr geöffnet, glänzt mit wunderbarer Lage am Forggensee in Schwangau in 
Nähe zu Schloss Neuschwanstein und bietet viele Extras wie einen schönen Wellnessbereich, ein Restaurant, ei-
nen Mini-Markt sowie vielfältige Angebote für Kinder samt Spielestadel, Abenteuerspielplatz und Beachvolleyball.
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er Schlachthof in Kempten und der 
Isnyer Lieferant Früchte Jork ehren 
gemeinsan mit den Küchenchefs der 
einzelnen Hotels der Lerch Genuss-
welten das lange Leben der Allgäuer 
Milchkuh. Das Projekt Madame But-
terzart bedeutet Gourmetfleisch 
von Allgäuer Mutterkühen.

Rindfleisch aus dem Allgäu 

gegen Standard-Fleischware: Seit 
Jahrhunderten ist die Kuh ein essen-
zieller Bestandteil der Wertschöp-
fungskette für Milch und Fleisch. 
Milchkühe, die in die Jahre gekom-
men sind, schaffen es aber wesent-
lich seltener auf die Teller als das 
gewohnte Rindfleisch aus Deutsch-
land. Diesen betagten Milchkühen 
wird kaum mehr Wert zugeschrie-
ben. Das Projekt Madame Butter-
zart möchte dem entgegenwirken 
und das produktive Leben der All-
gäuer Mutterkühe achtsam in der 
Region wertschätzen, denn bislang 
wird dieses Fleisch zu Unrecht nur 
in Frankreich und Spanien als De-
likatesse serviert. Die kulinarische 
Kuriosität hat einen hohen Fett-
anteil, ist stark marmoriert und ist 
sehr geschmacksintensiv. Die Stan-
dard-Fleischware in Deutschland ist 
eher mager und stammt vom Jung-
bullen, während das Fleisch der al-

ten Milchkühe exakt dem Gegenteil 
entspricht. Dieses Fleisch wird aber 
derzeit in Deutschland kaum ver-
zehrt, obwohl die Kühe auf der Wei-
de leben und frische Kräuter ver-
zehren. Dadurch erhält das Fleisch 
seine hochwertige Qualität.

Das Allgäuer Konzept für die 
nachhaltige und bewusste Konsu-
mierung von qualitativ hochwerti-
gem Fleisch: Nach der Schlachtung 
im regionalen Schlachthof in Kemp-
ten reift das Fleisch mindestens 21 
Tage im Hause Jork. Der Allgäuer 
Lebensmittelgroßhändler Früch-
te Jork kümmert sich zusätzlich um 
den Vertrieb und die Logistik. Die 
Lieferung richtet sich nach der Ver-
fügbarkeit. Wird das Fleisch angelie-
fert, verwandeln es die Küchenchefs 
der Lerch Genusswelten in Genie-
ßer-Menüs. Dabei wird höchster 
Wert darauf gelegt, dass die gesam-
te Kuh verarbeitet wird. 

d
Madame Butterzart – Gourmetfleisch von Allgäuer Mutterkühen

Madame Butterzart – Gourmetfleisch aus 
dem Allgäu in guten Händen beim Küchen-
team im Hotel Weitblick in Marktoberdorf.
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ie Lerch Genusswelten schauen sehr 
genau hin, wenn es um Regionalität 
und Nachhaltigkeit geht und achten 
auf natürliche, saisonale Produk-
te von kleinen, mittelständischen 
und familiengeführten Erzeugern 
sowie Lieferanten aus dem Allgäu, 
um auch die lokalen Strukturen zu 
unterstützen und starke Arbeits-
plätze in der Heimat zu erhalten.

Nachhaltigkeit bedeutet für das 
Familienunternehmen, dass die 

heutigen Handlungen langfristige 
Auswirkungen haben. Deshalb er-
folgt der Einkauf der Lebensmit-
tel größtenteils in der Region und 
es wird Wert auf kurze Transport-
wege gelegt. In der Lobby aller Ho-
tels wird den Gästen mittels Schau-
tafel eine Auswahl der Erzeuger 
und Lieferanten präsentiert und ei-
nige Lieblingsprodukte werden als 
kulinarische Grüße aus dem Allgäu 
auch zum Verkauf angeboten.

Weinausschank-System 3.0 – interaktive Weinbegleitung
eltweit revolutionieren moderne 
Ausschank-Klimaschränke die Ho-
tellerie und Gastronomieszene. Seit 
September 2022 steht in der Wein-

lounge im Hotel Sommer in Füssen 
am Forggensee ein vollautomati-
scher Ausschank-Klimaschrank der 
Firma „By The Glass International 
B.V“ aus den Niederlanden. Zeit-
gleich werden sieben Weißweine 
und sieben Rotweine im gehobenen 
Preissegment perfekt temperiert 
zum Zapfen angeboten.

Freigeschaltet wird die Weinver-
kostung durch die Zimmerkarte des 
Gastes, die wie bei einem EC-Auto-
maten in den Weindispenser ein-
geführt wird. Die Wahl besteht zwi-
schen drei Probiergrößen von 50 
ml bis hin zum gefüllten Glas. Auf 
Wunsch ergänzt das Serviceperso-
nal die „Weinreise“ mit Infos zu den 
Weinen und der Verkostung. 

Im Rahmen des Aktivprogramms 
finden zudem gemeinsame Verkos-
tungsangebote statt. Die Hotel Som-
mer Gäste können somit auch Ra-
ritätenweine glasweise kosten, die 
sonst nur flaschenweise ausge-
schenkt werden können. Auch wenn 
zwischen dem Öffnen der Flasche 
und dem Verzehr des letzten Glases 
mehrere Tage liegen, verliert der 
Wein dank einer Schutzatmosphäre 
aus Stickstoff nie an Qualität.

Durch die Kombination und 
Interaktion von Gastronomieteam, 
interessierten Gästen und moderns-
ter Technik entsteht ein neues Ser-
viceangebot, mit dem auch eine 
neue Generation von Weinkonsu-
menten angesprochen werden soll.

w

Das Weinausschank-System 3.0 im Hotel 
Sommer in Füssen ermöglicht interaktive 
Weinunterhaltung und Weinbegleitung.

Fo
to

: w
w

w
.h

ub
er

-f
ot

og
ra

fie
.a

t

Regionale Lieferanten und Zutaten – Nachhaltigkeit wird gelebt
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Panoramahotel Oberjoch ****S

Lerch Genusswelten
Passstraße 41 
D-87541 Bad Hindelang – Oberjoch
tel: +49 8324 9333-0
mail: info@panoramahotel-oberjoch.dewww.panoramahotel-oberjoch.de

Fotos: Lerch Genusswelten / www.huber-fotografie.at



it 250 Betten, die sich auf 113 Zim-
mer und Suiten verteilen, bietet das 
Hotel viel Raum zum Entspannen 
und Wohlfühlen. Das 3000 m2 große 
Alpin-Spa mit Innen- und Außen-
pool sowie vergrößertem SPA Bist-
ro lädt auch an grauen Tagen zum 
Erholen ein. Auch Tagesgäste sind 
wochentags im Day Spa herzlich 
willkommen. 

Anspruchsvolle Wanderer, Ro-
mantiker, Skifahrer und Wellness-
gäste können im Panoramahotel 
gute Luft, alpine Landschaft und 
die Vorzüge der gehobenen Gast-
ronomie genießen. Die unmittel-
bare Nähe zum Lift macht das Hotel 
zum idealen „Sprungbrett“ in die 
Bergwelt von Oberjoch. Wer nicht 
alles hinter sich lassen kann, hat 
die Möglichkeit, mit Notebook und 
Ski-Ausrüstung oder Wanderstie-
feln eine Arbeitswoche mit maxi-
malem sportlichen Ausgleich und 
entspannenden Anwendungen zu 
verbringen. Für Tagungen und In-
centives ist das Panoramahotel mit 
modernster Technik ausgestattet. 

Eine stimmungsvolle Lobby mit 

Bar, Vinothek und ruhigen Zonen 
zum Verweilen eröffnet sich dem 
Gast bereits beim Eintreten. Dar-
an schließt sich das 2023 erweiter-
te Panoramarestaurant samt neu-
en Buffetbereichen an. Hier werden 
die Gäste mit frischen, regionalen 
Produkten aus heimischem, biolo-
gischem und Fair-Trade-Anbau ku-
linarisch verwöhnt. 

Mehrere Terrassen laden zudem 
zum langen Genuss-Frühstück, zum 
Spa-Frühstück ebenso wie zum Di-
nieren oder einfach zum schicken 
Chill-out ein.

Die Zimmer und Suiten sind 
nach neuesten Allergiker-Erkennt-
nissen eingerichtet, teilweise mit 
Holzböden beziehungsweise mit 
antiallergischen Teppichböden – 
Kuschelfaktor garantiert. In jedem 
Raum wird das Spiel mit Höhe und 
Weite sowie dem großartigen Blick 
auf die Landschaft deutlich. Ob 
vom Bett, vom Bad, dem begehba-
ren Schrank oder von den Galerien 
in den Suiten, immer wandert der 
Blick hinaus in die beeindruckende 
Kulisse, fühlt sich wohlig eingebet-

tet in diese Heile-Welt-Landschaft. 
Vier Spa-Suiten mit frei stehen-

der Wanne und der Privat-Sauna 
lassen Großzügigkeit und nobles 
Residieren erfühlen. 

Der Alpin-Spa präsentiert sich 
ausgebreitet auf 3000 m2, komplett 
ebenerdig und durch riesige Fens-
terfronten mit der Natur verbun-
den. Die Gastgeber spielen mit der 
gesamten Palette an Spa-Möglich-
keiten, die den vier Elementen Erde, 
Feuer, Wasser, Luft sowie dem Men-
schen gewidmet sind. Von der gro-
ßen Panorama-Sauna über Bio-Sau-
na, Blockhaus-Sauna mit Moorbad, 
Dampfbad, Salz-Lounge, verschie-
dene Ruhe-Räume, einen großen 
Indoor- und Outdoor- Infinity-Pool, 
die miteinander verbunden sind, 
Liegewiese, textilfreien Bereich so-
wie Fitness-Raum mit den neuesten 
Geräten bis hin zur 2023 erneuer-
ten Tee Lounge sowie einem licht-
durchfluteten Raum für Yoga und 
Pilates wird für jeden etwas gebo-
ten. Das jüngst stilvoll erweiterte 
SPA-Bistro mit Morgen- und Nach-
mittags-Terrasse bringt die Spa-

m

Alpine Wellness, Genuss und Business auf höchster Ebene
Flaggschiff der Lerch Genusswelten ist das 4-Sterne-Superior Panoramahotel in Oberjoch. Seit 2012 steht 
das alpine Wellnessrefugium in atemberaubender Kulisse in Deutschlands höchstgelegenem Bergdorf für 
Gastlichkeit, Genuss und Erholung. Zudem bietet es moderne Business-, Feier- und Tagungsmöglichkeiten. 
Zur Eröffnung galt der Hotelneubau als erster seiner Art in Bayern. In den vergangenen Jahren wurde weiter 
konsequent investiert: Jüngst wurden das Panoramarestaurant samt Buffet erweitert, das SPA Bistro vergrö-
ßert sowie die Tee Lounge im Saunabereich erneuert. Mit der Realisierung einer Photovoltaikanlage samt 
Energiespeicher wurde erneut in Nachhaltigkeit investiert.   

Panoramahotel Oberjoch – für Genießer, Wellnessfans, Romantiker, Naturliebhaber und Businessgäste, die hoch hinaus wollen.
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Kultur zur Vollendung.
Acht Behandlungsräume 

für Beauty- und Massage-An-
wendungen, teilweise für Part-
ner-Treatments in Synchron-
Massage, und besonders die 
Private Spa-Suite beeindru-
cken in diesem Spa-Dorado mit 
hochwertigen Pflegeproduk-
ten. 

In einem Spa-Shop findet 
sich alles, was das Herz noch 
ein wenig höher schlagen lässt.

An diesem inspirierenden 
Ort kann aber nicht nur geruht 
werden. Dank einer gelunge-
nen architektonischen Ab-
grenzung bietet sich hier auch 
ein Think Tank mit vier Semi-
nar- und Tagungsräumen so-
wie drei Besprechungsräumen 
für Arbeits- und Incentive- 
Meetings – wiederum den 
Elementen zugeordnet. Auf 
Wunsch können diese Räume 
zu einem Festsaal für Hoch-
zeiten und Feiern verwandelt 
werden.

Das große Abenteuer be-
ginnt vor der Hoteltüre. Ober-
joch bietet dem Gast Sommer 
wie Winter eine schier endlose 

Liste an Aktivitäten vom Berg-
wandern, Klettern, Rafting und 
Downhill Biken bis hin zum al-
pinen Skilauf, Langlauf, Ro-
deln, Eislauf, Eisstockschießen 
und gemütlichen Hüttenaben-
den. 

Bleibt nur noch zu sa-
gen, dass dieses hinreißen-
de Gesamt-Kunstwerk der zu-
kunftsorientierten Hotellerie 
energieeffizient arbeitet, mit 
Pelletheizung und mit Was-
ser-Rückgewinnung betrieben 
wird, wobei auch das Moorwas-
ser mit Rücklaufbecken und 
das Auffangen von Regenwas-
ser keine unwesentliche Rolle 
spielen. Der Ansatz der Ganz-
heitlichkeit ist überall spürbar. 
Seit Ende 2023 versorgt zudem 
eine hauseigene Photovoltaik-
anlage das Wellnessrefugium 

mit Strom. Der zusätzlich inte-
grierte Energiespeicher sorgt 
dafür, dass auch ohne Sonnen-
schein kontinuierlich erneuer-
bare Energie bereitsteht.

Stillstand in Sachen Nach-
haltigkeit gibt es für die Ge-
schäftsführer Thomas Lerch 
und Tochter Julia Zwicker 
nicht. Gemeinsam mit Hotel-
direktor Pascal Woerlé wur-
den auch bereits neue Ziele ins 
Auge gefasst. Bis 2030 soll das 
Panoramahotel Oberjoch kom-
plett klimaneutral werden. Der 
Hoteldirektor: „Es ist unsere 
Pflicht, als Familienunterneh-
men dafür zu sorgen, dass un-
sere Kinder und Enkelkinder 
in einer Welt aufwachsen, in 
der achtsam mit der Natur und 
dem, was sie uns gibt, umge-
gangen wird.“
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Fakten Sinnliches
| Erweiterung des Panoramarestaurants samt neuem 

Salatbuffet, erweitertem Frühstücksbereich, Sekt- 
und Teestation, veganer Ecke |

| SPA Bistro vergrößert / Tee Lounge im Saunabereich 
erweitert |

| Photovoltaikanlage am Dach samt angeschlossenem 
Energiespeicher |

| Projektentwickler, Design, Interior, Hoch- & Tiefbau: 
  BreFa Bauunternehmungs GmbH, Woringen, 
  www.brefa-bau.de |

| Top-Lage in Oberjoch, Deutschlands höchstgelegenem Bergdorf 
in den Allgäuer Alpen – wenige Meter zu den Bergbahnen | 

| Vielfältige Kulinarik mit regionalen Lieferanten – Panorama-
restaurant, Chaletrestaurant, Bar und Bistro | 

| 3000 m2 Alpin-Spa mit Innen- und Außenpool, Saunaland-
schaft, Kosmetik- und Therapiebereich sowie Fitnessstudio / 
wochentags Day-Spa-Arrangement / Private Spa |

| Moderner Fest- und Tagungsbereich: modern ausgestattete 
Räume (65 bis 290 m²) mit eigener Terrasse |

| Allergiker-Zimmer und -Bettwäsche |
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Dem Namen Lerch Genusswelten alle Ehr’ erweisen das erweiterte Panora-
marestaurant sowie die neuen Buffetbereiche im Panoramahotel Oberjoch.
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www.lerch-genuss.de
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Smart Mountain Hotel BergBuddies 
Lerch Genusswelten
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D-87541 Bad Hindelang – Oberjoch
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Fotos: Lerch Genusswelten / www.huber-fotografie.at / www.fotostudiorene.at



as bereits vielfältige touristische 
Angebot in Bad Hindelang – Ober-
joch erhielt mit dem neuerbauten 
Hotel BergBuddies eine weitere Be-
reicherung. Statt auf Luxus und 
Wellness setzt das Smart Mountain 
Hotel auf ein innovatives Konzept: 
Es spricht Zielgruppen an, die eine 
moderne Auffassung von Alpentou-
rismus haben und schließt in der 
Region die Lücke im Segment Low-
Budget-Design.

| Authentisch, lebendig und na-
türlich | Ein verklärtes Alpenimage 
sucht man vergeblich. Berg Buddies 
brauchen keinen pompösen Emp-
fang, kein Hirschgeweih und kei-

ne Alpenfolklore. Vielmehr sollen 
Gäste die zentralen Qualitäten des 
Allgäus spüren: gelassene Boden-
ständigkeit bei gleichzeitiger Welt-
offenheit, Schlichtheit und vor al-
lem die Liebe zur Natur. All das 
versucht man möglichst authen-
tisch zu vermitteln.

| Klar, funktionell, komfortabel | 
Das geradlinige Design mit alpinen 
Anklängen spiegelt das konsequent 
wider. Keep it simple – lautet die De-
vise. Dennoch fehlt es den Räumen 
weder an Funktionalität und schon 
gar nicht an Komfort. Die 24 Zimmer 
– sie heißen hier Stuben – gibt es mit 
und ohne Küchenzeile. Sie verwöh-
nen mit durchdachter Raumnut-
zung und ausgewählten Materialien 
und bieten in der größten Ausfüh-
rung für bis zu fünf Personen Platz.

Die Übernachtung beinhal-
tet ein genussvolles Frühstück mit 
Frontcooking, das die breite Palet-
te an Allgäuer Spezialitäten reprä-
sentiert, die durchwegs von regio-
nalen Produzenten stammen. Vom 
Picknick-Rucksack über Käsefon-
due bis zum Koch- und Weinpaket – 
auf Bestellung werden die Gäste auf 
Wunsch auch kulinarisch verwöhnt. 

Außerhalb der Zimmer spielt 
sich das Leben im Community-Raum 
ab. Er ist Treffpunkt, um von alpi-
nen Erlebnissen zu erzählen, Tou-
ren zu planen, Kontakte zu knüpfen 
oder mit BergBuddies zu kochen.  

| Luxuriöse Wellnessoase? | Die-
se finden Bergverliebte in der reiz-
vollen Gegend rund um Oberjoch 
und Bad Hindelang. Dennoch gibt 
es mit Outdoor-Sauna samt Hot Tub 
ein Entspannungsangebot, das sich 
optimal in das Gesamtbild einfügt. 
Freunde der Wellnesskultur fin-
den eine Tür weiter die Möglichkeit 
eines Add-on-Paketes im Alpin-Spa 
des Panoramahotel Oberjoch mit 
Entspannungsangebot auf über 3000 
m2 samt Innen- und Außenpool.

Mit dem Smart-Check-in soll den 
Gästen das Kommen und Gehen so 
einfach wie möglich gemacht wer-
den. Wer eincheckt, kann sich auf 
das Wesentliche konzentrieren: Na-
tur, Sport und das persönliche alpi-
ne Erlebnis in den Allgäuer und be-
nachbarten Tiroler Bergen.

| Transparent, fair und flexibel | 
Das BergBuddies hat als Zielgrup-
pen vor allem Menschen im Auge, 

Das neue trendige Smart Mountain Hotel BergBuddies eröffnete Mitte August 2023 erfolgreich seine 
Pforten. Oberjoch, Deutschlands höchstgelegenes Ski- und Bergdorf, erhielt damit eine neue Adresse 
für Bergbegeisterte, die Schlichtheit schätzen und alpines Lebensgefühl unmittelbar erleben möchten.

d

BergBuddies – alpines Lebensgefühl hautnah erleben

Herzstück im BergBuddies ist der Community-Raum samt Küche und Sonnenterrasse – hier treffen sich Gleichgesinnte, 
kochen gemeinsam, tauschen Tipps aus, erzählen von ihren alpinen Abenteuern und genießen das Allgäuer Frühstück.
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die das ganze Jahr über in je-
der Hinsicht bewusst und un-
abhängig urlauben wollen. Da-
bei denkt man hauptsächlich 
an Paare, Familien und Freun-
desgruppen, für die Aktivsein 
und Naturerlebnis einen ho-
hen Stellenwert haben. 

Das Angebot ist mit Näch-
tigung und Frühstück klar 
umrissen. Mit ausgewählten 
buchbaren Extras wird der 
Aufenthalt noch angenehmer. 
Ziel ist es, maximale Freiheit 
und ein faires Preis-Leistungs-
Verhältnis zu bieten.

Fakten Sinnliches
| Smart Mountain Hotel mit Self-Check-in, 24 Zimmern 

(25 bis 38 m2, 2 bis 5 Betten / teils mit Küche) für Einzel-
reisende, Paare, Familien, Gruppen – gesamt 81 Betten |

| Sauna Cube und Hot Pot / Community-Raum mit 
  Selbstversorger-Küche und Trust-Bar / Tiefgarage |
| Projektentwickler, Design, Interior, Hoch- & Tiefbau: 
  BreFa Bauunternehmungs GmbH, Woringen, 
  www.brefa-bau.de |
| Planung: Architekturbüro Füss, Burgberg, 
  www.architekt-fuess.de |
| Innenarchitektur und Möblierung: BAUR Wohn-
  Faszination GmbH, Höchenschwand, www.baur-bwf.de |

| Flexibler, unabhängiger Urlaub in Oberjoch – Deutsch-
lands höchstgelegenes Ski- und Bergdorf | 

| Allgäuer Frühstück mit Frontcooking |
| Angebote zum Day Spa im benachbarten 3000 m2 Alpin- 

Spa des Panoramahotel Oberjoch |
| Exklusivbuchung für Firmenevents, Seminare und Feiern |
| Dine around – im Panoramahotel Oberjoch, im Steakres-

taurant Zwölfhundert NN, in umliegenden Almen, ... |
| Toplage in der Allgäuer Bergwelt als perfekte Ausgangs-
  basis für alpine Abenteuer das ganze Jahr über in Bad   
  Hindelang – Oberjoch und im benachbarten Tiroler Tann-

heimer Tal / nur wenige Meter bis zu den Bergbahnen | 
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Die hochwertig ausgestatteten Stuben, teilweise mit Küchenzeile, als Home-
base für alpine Abenteuer und Naturerlebnisse inmitten der Allgäuer Alpen.
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